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ANTIPASTO CONTATTO 

Tagliere della casa con ciclista € 15,00

ANTIPASTO VEGETARIANO

Tagliere fantasia dello chef con ciclista € 14,00

FRITTO MISTO

Verdure pastellate, olive all’ascolana, mozzarelline, chips di patate, anelli di cipolla € 10,00

OLIVE ALL’ASCOLANA (8 PEZZI)

€ 6,00

P I Z Z E R I AP I Z Z E R I A

AntipastiAntipasti

CHITARRINE, GNOCCHI, PASSATELLI, RAVIOLI, TORTELLINI 
O PASTA SECCA BIO GIROLOMONI, CAMPO, ANDALINI

Da combinare con il sugo che preferisci fra

PROFUMO DI MARE *

€ 14,00

RADICCHIO, NOCI, CREMA DI FORMAGGIO

€ 13,00

RAGÙ ALLA BOLOGNESE

€ 11,00
SALSICCIA E FUNGHI

€ 12,00

COPERTO € 2,50

PRIMO CONTATTO

Piatto del giorno con ingredienti di stagione € 13,00

PrimiPrimi

* Alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati 



SecondiSecondi

ContorniContorni
PATATINE FRITTE

€ 5,00

PATATE AL FORNO

€ 5,00

VERDURE GRIGLIATE

€ 5,00

INSALATA

€ 4,00
VERDURE DI GIORNATA

€ 4,00

TAGLIATA CON RUCOLA, PENDOLINI, SCAGLIE DI GRANA  

€ 20,00

TAGLIATA AL SALE GROSSO E ROSMARINO

€ 18,00

TAGLIATA AL PEPE VERDE

€ 18,00

GRIGLIATA MISTA

€ 15,00

CARPACCIO DI MANZO CON SALSA CIPRIANI

€ 14,00

PANINO HAMBURGER (ANCHE VEGANO) E PATATINE

€ 12,00

PIATTO VEGANO CONTATTO

€ 16,00



BORA BORA

Lattuga, rucola, gamberi, mozzarella, salsa rosa € 11,00

SAMOA

Insalata mista, tonno, olive, mozzarella, uovo sodo € 11,00

insalatoneinsalatone

Abbiamo scelto
 i prodotti de

Fa bene a te
prodotti bio per il benessere di tutta la famiglia

Fa bene all’ambiente
materie prime sostenibili, filiere corte e km0

Fa bene a chi produce
economia locale e commercio equo e solidale

Fa bene all’inclusione
opportunità di lavoro per persone fragili

PAPUA

Insalata mista vegetale con prodotti di stagione € 11,00



MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella € 6,50

MARINARA

Pomodoro, aglio e prezzemolo € 5,00

PROSCIUTTO CRUDO O COTTO

Base Margherita, prosciutto crudo o
cotto € 8,00

CAMPAGNOLA

Base Margherita, funghi freschi,
salsiccia € 8,50

BUFALA

Pomodoro, mozzarella di bufala,
basilico € 8,00

ROSSINI

Base Margherita, uovo sodo, maionese € 8,50

ROSSICCIA

Rossini con salsiccia € 9,00

TONNO E CIPOLLA

Base Margherita, tonno e cipolla € 8,00

QUATTRO STAGIONI

Base Margherita, carciofi, prosciutto
cotto, salsiccia, funghi freschi € 8,50

CAPRICCIOSA

Base Margherita, carciofi, prosciutto
cotto, olive, funghi € 8,50

ROMANA

Base Margherita, capperi, alici € 8,00

NAPOLI

Pomodoro, alici, aglio, origano € 7,50

VEGETARIANA

Base Margherita, pendolini confit,
melanzane, zucchine € 8,50

GRATINATA

Vegetariana con pan grattato € 8,50

DIAVOLA

Base Margherita, salame piccante € 8,50

PARMIGIANA

Base Margherita, melanzane grigliate,
grana, basilico € 9,00

FRUTTI DI MARE *

Base Margherita, misto scoglio, seppie,
gamberi, totani, prezzemolo € 9,50

WÜRSTEL E PATATINE

Base Margherita, würstel, patatine
fritte € 8,00

PUTTANESCA

Pomodoro, mozzarella di bufala, aglio,
capperi, alici, olive, pendolini € 9,50

Pizze rossePizze rosse

PIZZA BABY

  -€ 1,00
PIZZA SENZA GLUTINE

base surgelata +€ 1,50

COPERTO € 2,50

Il nostri impasto è fatto con farine
biologiche di tipo 0 e 2 dell’Azienda

Agricola Molino Agostini di Massignano
(AP). 

Biologici sono anche le passate di Campo
e gran parte degli ingredienti vegetali. 

Sul nostro sito è disponibile il menù delle pizze in LIS (Lingua dei Segni Italiana) 

PIZZA AL TAGLIO

bianca
rossa
farcita vegana

€ 1,50
€ 1,80

 € 3,00

* Alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati 



CICLISTA

€ 4,00

BIANCANEVE

Mozzarella € 5,00

CAPRESE

Ciclista, mozzarella di bufala, pendolini
fuori forno, basilico € 7,50

RUGGERI

Mozzarella, tonno, rucola, pendolini € 8,00

Pizze bianchePizze bianche
GAMBERI E ZUCCHINE *

Mozzarella, gamberi e zucchine € 9,00

ARROSTO

Mozzarella, patate al forno, pancetta € 9,00

RUSTICA

Mozzarella, spinaci, salsiccia, scamorza € 9,00

QUATTRO FORMAGGI

Mozzarella, gorgonzola, scamorza,
grana € 9,50

ITALIA

Ciclista, rucola, pomodorini confit,
parmigiano € 8,50

Pizze specialiPizze speciali
REGINA

Pomodoro, burratina, pomodorini
confit, origano € 8,50

J’HA DA RODA

Base Margherita, peperoni, salsiccia,
pomodorini confit € 9,50

FABIO

Base Margherita, salsiccia, cipolla,
peperoni, würstel, salame piccante € 11,00

FRANCINA

Base Margherita, salsiccia, prosciutto
crudo, spinaci € 9,00

POKER

Pomodoro, olive, salame piccante,
rucola € 9,50

PIDO

Base Margherita, funghi freschi, aglio,
salame piccante, capperi, prezzemolo € 9,50

BELLA CIAO

Pomodoro, mozzarella di bufala,
prosciutto crudo, rucola,  grana € 10,00

GIANFRANCO

Mozzarella, gorgonzola, speck, noci € 9,50

MAX

Mozzarella di bufala, funghi trifolati,
salsiccia, pendolini, basilico € 10,00

ALLA CARBONARA

Mozzarella, carboncreama (pecorino
romani, tuorlo d’uovo pastorizzato),
guanciale, salsiccia, pepe nero

€ 13,00

ALLA CARBONARA DI PESCE *

Mozzarella, frutti di mare,
carboncrema € 14,00

PIZZA CONTATTO

Ogni mese una pizza gourmet diversa € 13,00
* Alcuni prodotti potrebbero essere congelati o surgelati 



TARTUFINI ALLA MORETTA

Fatto in casa € 6,00

TIRAMISÙ

Fatto in casa € 5,00

PANNA COTTA 

Fatto in casa € 5,00

DOLCI SECCHI

Crostata e cantucci fatti in casa, amaretti € 5,00

TARTUFO

Bianco, Nero, Pistacchio
Affogato al caffè 
Affogato alcolico

€ 5,00
€ 6,00
€ 7,00

CHEESECAKE

€ 5,00

TORTA FATTA IN CASA

Fetta € 1,50

CAFFÈ E CAFFÈ DECA

€ 1,30

CAFFÈ MACCHIATO

€ 1,40

CAFFÈ CORRETTO

MORETTA
€ 1,80

Anche deca € 2,50

dolcidolci

BISCOTTINI BIO

Pz € 0,30

SORBETTO AL LIMONE O AL CAFFÈ

€ 3,50

caffècaffè
ORZO

piccolo
grande

€ 1,50
€ 1,80

GINSENG

piccolo 
grande

€ 1,40
€ 1,80

BORGHETTA DI FABIO 

Anche deca € 3,50



bibitebibitebirrabirra vinovino

AMARI

€ 3,00

GRAPPE

€ 3,50

analcolicheanalcoliche

alcolichealcoliche

ACQUA MICROFILTRATA 

Naturale e frizzante bottiglia € 2,00

TOMARCHIO BIO 27,5CL

Limonata, aranciata, chinotto, gazzosa € 4,00

TÈ BIO LISSA 50CL

Pesca, limone, menta, melograno € 5,00

COCA COLA SPINA

Piccola
Media
Caraffa 1 litro

€ 3,50
 € 5,00
€ 8,00

COCA COLA BOTTIGLIA

1 litro € 9,00

BIBITE IN LATTINA 

Coca Cola, Fanta, Sprite, € 3,00

STIEGL HELL (LAGER 4,5%) 

Piccola
Media
1 litro
Lattina 50cl

€ 4,00
€ 6,00
€ 11,00
€ 5,00

IPA SUPERIOR 8 (6%) 

Piccola
Media
1 litro

€ 5,00
€ 7,00

€ 13,00

BIRRA ICHNUSA

66 cl
non filtrata € 5,00

JACOB WEISS

Bottiglia 50cl € 5,00

BIOSFERA SENZA GLUTINE 

Bottiglia 33cl € 5,00

LUBAC - BIANCHELLO DEL
METAURO SUPERIORE DOC BIO

Cantina Bruscia
San Costanzo € 14,00

GAZZA ROSSO - COLLI PESARESI
DOC SANGIOVESE BIO

Az. Agricola Di Sante
Fano € 12,00

GAZZA BIANCO – BIANCHELLO
DEL METAURO DOC BIO

Az. Agricola Di Sante 
Fano € 12,00

MOSCATO BIO

Cantine Pizzolato
Villorba, Treviso € 15,00

PROSECCO BIO

Cantine Pizzolato
Villorba, Treviso € 18,00

VERDUZZO FRIZZANTE SPINA

0,25lt
0,50lt
1 litro

€ 3,50
€ 6,00

€ 10,00

VINO BIANO O ROSSO SPINA

Cantine Bruscia
San Costanzo 

0,25lt
0,50lt
1 litro

€ 4,00
€ 7,00
€ 11,00

CAMPARI

Con Prosecco
€ 2,50
€ 5,00



STAR BENE
RistóContatto nasce con l’obiettivo di offrire al territorio un luogo
capace di coniugare:

L’inserimento lavorativo di persone in condizioni di fragilità
L’accoglienza e l’inclusione sociale 
La qualità dei prodotti

Crediamo che il lavoro sia dignità, crescita e opportunità.
Ogni giorno trasformiamo questi valori in esperienza concreta. 

MANGIAR BENE
Privilegiamo prodotti biologici, materie prime da mercati
equosolidali, ingredienti da produttori locali. 

Colazioni e servizio bar con proposte per tutti i  gusti ed esigenze. 
A pranzo menù fissi con: 

Scelte di primo, secondo, contorno
Piatti freddi completi
Un’ampia selezione di pizze

Puoi stipulare una convenzione con la tua azienda, anche secondo la
Legge 68/99, che offre la possibilità di assolvere agli obblighi di
collocamento mirato.

Scegliere RistóContatto significa:
Sostenere un progetto sociale concreto
Offrire un servizio di qualità ai dipendenti
Contribuire attivamente all’inclusione lavorativa nel tuo territorio 

Costruiamo insieme una proposta personalizzata.

FAR DEL BENE



è un progetto diè un progetto di

 con il tuo

promuoviamo
DIGNITA’, INCLUSIONE e
SOSTENIBILITA’ per tutti 

5x1000

Scrivi il codice fiscale:

01388820415
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	Il nostri impasto è fatto con farine biologiche di tipo 0 e 2 dell’Azienda Agricola Molino Agostini di Massignano (AP).  Biologici sono anche le passate di Campo e gran parte degli ingredienti vegetali.

	Sul nostro sito è disponibile il menù delle pizze in LIS (Lingua dei Segni Italiana)


	Pizze bianche
	GAMBERI E ZUCCHINE *
	€ 9,00

	ARROSTO
	€ 9,00

	RUSTICA
	€ 9,00

	QUATTRO FORMAGGI
	€ 9,50

	CICLISTA
	€ 4,00

	BIANCANEVE
	€ 5,00

	CAPRESE
	€ 7,50

	RUGGERI
	€ 8,00


	Pizze speciali
	ITALIA
	€ 8,50

	REGINA
	€ 8,50

	J’HA DA RODA
	€ 9,50

	FABIO
	€ 11,00

	FRANCINA
	€ 9,00

	POKER
	€ 9,50

	PIDO
	€ 9,50

	BELLA CIAO
	€ 10,00

	GIANFRANCO
	€ 9,50

	MAX
	€ 10,00

	ALLA CARBONARA
	€ 13,00

	ALLA CARBONARA DI PESCE *
	€ 14,00

	PIZZA CONTATTO
	Ogni mese una pizza gourmet diversa
	€ 13,00


	dolci
	TARTUFINI ALLA MORETTA
	€ 6,00

	TIRAMISÙ
	€ 5,00

	PANNA COTTA
	€ 5,00

	DOLCI SECCHI
	€ 5,00

	TARTUFO
	€ 5,00 € 6,00 € 7,00

	CHEESECAKE
	€ 5,00

	TORTA FATTA IN CASA
	€ 1,50

	BISCOTTINI BIO
	€ 0,30

	SORBETTO AL LIMONE O AL CAFFÈ
	€ 3,50


	caffè
	ORZO
	€ 1,50 € 1,80

	GINSENG
	€ 1,40 € 1,80

	CAFFÈ E CAFFÈ DECA
	€ 1,30

	CAFFÈ MACCHIATO
	€ 1,40

	CAFFÈ CORRETTO
	MORETTA
	€ 1,80
	€ 2,50

	BORGHETTA DI FABIO
	€ 3,50


	bibite
	birra
	vino
	STIEGL HELL (LAGER 4,5%)
	€ 4,00 € 6,00 € 11,00 € 5,00

	IPA SUPERIOR 8 (6%)
	€ 5,00 € 7,00 € 13,00

	BIRRA ICHNUSA
	€ 5,00

	JACOB WEISS
	€ 5,00

	BIOSFERA SENZA GLUTINE
	€ 5,00

	LUBAC - BIANCHELLO DEL METAURO SUPERIORE DOC BIO
	€ 14,00

	GAZZA ROSSO - COLLI PESARESI DOC SANGIOVESE BIO
	€ 12,00

	GAZZA BIANCO – BIANCHELLO DEL METAURO DOC BIO
	€ 12,00

	MOSCATO BIO
	€ 15,00

	PROSECCO BIO
	€ 18,00

	VERDUZZO FRIZZANTE SPINA
	€ 3,50 € 6,00 € 10,00

	VINO BIANO O ROSSO SPINA
	€ 4,00 € 7,00 € 11,00


	analcoliche
	alcoliche
	TOMARCHIO BIO 27,5CL
	€ 4,00

	TÈ BIO LISSA 50CL
	€ 5,00

	COCA COLA SPINA
	€ 3,50  € 5,00 € 8,00

	COCA COLA BOTTIGLIA
	€ 9,00

	BIBITE IN LATTINA
	€ 3,00

	AMARI
	€ 3,00

	GRAPPE
	€ 3,50

	CAMPARI
	€ 2,50 € 5,00

	ACQUA MICROFILTRATA
	€ 2,00



	STAR BENE
	MANGIAR BENE
	FAR DEL BENE
	è un progetto di

	5x1000
	Scrivi il codice fiscale: 01388820415


